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Institut technique dédié a la valorisation
des huiles et protéines végétales

OFFRE ADHESION 2026

Tenez-vous informés et profitez
des expertises du meilleur niveau

2 Offres adaptées a vos besoins !

( DECOUVERTE ) ( PREMIUM




Parce que le monde bouge,
le secteur des huiles

et protéines végétales innove,

la réglementation évolue.

Questions/Réponses - Supports techniques
Questions réponses

* Accompagnement technique (0.5 jour/an)

Actualités socio-économiques

Panoramas de presse (hebdomadaires)
s Panoramas économiques (3/an)

Veille réglementaire

Alertes réglementaires (quotidiennes)
Veilles réglementaires Environnement (3/an)

Veille scientifique et technique
Veilles thématiques (3/an)
* Veilles Brevets (2/mois)

Tarifs préférentiels

Formation (interentreprises)
« Composition et propriétés des corps gras »
< Remise de 10% sur nos prestations analytiques

K Prestations disponibles uniquement pour I'offre PREMIUM

Contact

Fabrice FARRUGIA
ffarrugia@iterg.com

ITERG

11 Rue Gaspard Monge,

ZA PESSAC CANEJAN

€S 20428

33 610 CANEJAN

FRANCE

Tél.: (+33) 05 56 36 00 44
Mail : iterg@iterg.com

Pour plus
d’informations
consultez notre
page web
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